TRIO ETTEREM RESTAURANT TRIO

27”3

»a gasztrondmiai kikiotd
»the gastronomic haven”
»le port gastronomique”
~der gastronomische Hafen”

N

ETTEREM

Az Imperial Terem Etlapja
Menu Card — Imperial Hall
Carte de la salle Impériale

Menukarte — Imperial Saal

Minden ételiinkhiz izben és hangulatdban
harmonizdlé borajanlatunkat az érelek
mellett megtaldlhatja.

Beside each item on the menu card you
will find our offer from the wine card that
perfectly matches the dish in taste and
character.

Veuillez trouver notre proposition de vin
harmonisant en saveur et en couleur avec
chacun de nos plats a c6té du plat donné.

Neben den Gerichten finden Sie unser
dem Geschmack und Charakter der Speise

harmonisch angepasstes Weinangebot.




Mézdinnye golydk frissen forrazott garnélaval és parmai sonkaval 2300
Etyeki Kiiria Sauvignon Blanc

Honeydew melon balls with freshly scalded shrimp and Parma ham
Boulettes de melon de miel, crevettes fraichement bouillies et jambonn de Parme

Honigmelonenballchen mit frisch gebriihten Garnelen und Parmaschinken

Borju carpaccio gyiimolcsos vinaigrette-tel izesitett rucolara fektetve 2100
Gdl Tibor Lednyka
Veal carpaccio on rucola bed sprinkled with fruit vinaigrette
Carpaccio de veau sur lit de rucola a la vinaigrette aux fruits
Kalbscarpaccio mit Fruchtvinaigrette auf wiirzigem Ruccola-Salat

Citromolajban érlelt articsékasziv parmezannal 1800
Légli Chardonnay
Artichoke heart marinated in lemon oil, with parmesan
Coeurs d'artichaud marinés en huile de citron et parmesan
Artichockenherzen mariniert in Zitronenol, mit Parmesan

Pacolt lazacfilé medvehagymakrémbe martott eperrel és sés siiteménnyel 2200
Figula Rosé
Marinated fillet of salmon with savoury biscuits and strawberry dipped in wild garlic paste
Filet de saumon mariné, fraises en sauce a I'ail des ours et gateaux salés
Mariniertes Lachsfilet, dazu in Barlauchcreme gedippte Erdbeeren und Salzgeback

Csip6s halleves a tenger gylimolcseivel 1100
Hot fish soup with fruits of the sea
Soupe de poisson piquante aux fruits de mer
Pikante Fischsuppe mit Meeresfriichten

Libaleves maceszgombaéccal 950
Goose giblets soup with matzoth dumplings
Soupe d’oie aux boulettes azyme
Gansesuppe mit Matzeklésschen

Cukkinis sajtkrémleves lazactoportyivel 850
Cheese cream soup with courgette and salmon cracklings
Potage de créeme de fromage et de courgette et aux petits morceaux de saumon crocquants
Kasecremesuppe mit Zucchini und Lachsgrieben

Varganyas, tarkonyos vadmalacleves 950
Young wild boar soup with boletus and tarragon
Soupe de marcassin a I'estragon et aux cepes
Wildferkelsuppe mit Steinpilzen und Estragon



Kacsapastétom provance-i modra 1800
Heimann Cervaes

Provencal duck paté
Paté de canard a la provencale
Entenpastete & la Province

Almaval siilt borjumaj Cassis likorrel izesitett édes hagymaval 1800
Gere Phoenix Cuvée
Veal liver sautéed with apple, with sweet onion flavoured with Cassis
Foie de veau doré aux pommes, oignons doux au liqueur de Cassis
Kalbsleber, gerdstet mit Apfeln, dazu mit Cassislikér aromatisierte siiBe Zwiebeln

Libamajkrémmel t6ltott aszaltszilva juhtarés polentan, tejszines varganyaval 2100
Bock Royal Cuvée
Dried plum stuffed with foie gras paste, with cream and boletus, served on ewe’s cheese polenta
Pruneaux farcis de paté de foie d'oie et cépes a la creme servis sur polenta de fromage de brebis
Ganselebercreme mit Backpflaumen auf Schafkése-Polente, dazu Sahnesteinpilze

Papardelle hazi kakasraguval 1900
Weninger Cuvée Frettner
Papardelle with home-made chicken ragout
Papardelle et rago(t de coq fait comme a la maison
Papardelle mit Hahnragout nach Hausmannsart

Grillezett tintahal konyakban flambirozott fokhagymas datolyaval 2700
Légli Blanc
Grilled squid with garlic-flavoured date flambéed in cognac
Seiche grillée en cognac et dattes flambées a I'ail
Gegrillter Tintenfisch mit Kognak, dazu flambierte Knoblauch-Datteln

Grillezett vajhal gyombérmartasban vajban siilt édeskoménnyel 3600
Szeremley Szemelt Rizling
Grilled butterfish in ginger sauce, with fennel sautéed in butter
Gonelle grillée, sauce au gingembre et cumin doré en beurre
Gegrillter Butterfisch mit Ingwersauce, dazu in Butter gediinsteter Fenchel

Fokhagymas rakfarkak parmezanrizottoval 3600
Figula Pinot Gris
Garlic prawn tails with parmesan risotto
Queues de crevette a Iail et risotto au parmesan
Garnelenschwanze mit Knoblauch, dazu Parmesanrisotto

Lazac steak spenétos, gorgonzolas gnocchival 3400
Heimann Fuchsli
Salmon steak with spinach and gorgonzola gnocchi
Steak de saumon accompagné de gnocchi aux épinards et a la gorgonzola
Lachssteak, dazu Gnocchi mit Spinat-Gorgonzola-Fullung



Roston siilt jércemell mentas kokusztejmartasban siilt ananasszal 2200
Thummerer Kirdlylednyka

Grilled pullet breast in mint and coconut milk sauce, with roasted pineapple
Blanc de poulet grillé, sauce de lait de coco a la menthe et ananas grillé
Gegrillte Hihnchenbrust mit Minze-Kokusmilchsauce, dazu gebratener Annanas

Szarvas steak szarvasgomba fankocskaval rézsaolajmartasban meggyes varganyaval 4800
Takler Bikavér Selection
Venison steak in rose oil sauce, with truffle buns and sour cherry boletus
Steak de cerf accompagné de beignets aux truffes, sauce d’huile de rose et cépes aux griottes
Hirschsteak mit Rosendlsauce, dazu Steinpilzkrapfen und Steinpilze mit Kirschen

Kortével és libamajjal toltott csirkemell diés raviolival 2900
St. Andrea Napbor
Chicken breast stuffed with pear and foie gras, with walnut ravioli
Blanc de poulet farci de foie d’oie et de poires accompagné de ravioli aux noix
Huhnerbrust gefullt mit Birnen und Génseleber, dazu Nussravioli

Rézsaszinii baranygerinc szegfligombamartasban zéldséges baranymaj pilaffal 4800
Ebner Pinot Noir
Rosy saddle of lamb in champignon sauce, with vegetable and lamb’s liver pilaff
Dos d'agneau rose en sauce de faux mousserons accompagné de pilaff de foie d’agneau aux légumes
Rosa Lammricken mit Nelkenschwindlingsauce, dazu Pilav mit Gemse und Lammleber

Majaval siilt kacsamell csip6s cardamammartassal 3300
St. Andrea Aldds
Duck breast satuéed with its liver, in hot cardamom sauce
Réti de blanc et de foie de canard en sauce piquante de cardamome
Entenbrust gertstet mit eigener Leber, dazu pikante Kardamomsauce

Fiatal kecskegida siilt rozsaborsmartassal és gesztenyés burgonyapiirével 2900
Gdl Tibor Cabernet Franc
Young goatling roast with rose pepper sauce and chestnut mashed potato
Ré6ti de jeune chevrette en sauce de poivre rose et purée aux marrons
Zickleinbraten mit Rosenpfeffersauce und Kastanien-Kartoffel-Plree

Bélszin java dioés szilvaval juhsajtos tésztara talalva 3800
Vesztergombi Turul Cuvée
Tenderloin steak with walnut and plum, served on ewe’s cheese pasta
Tournedos aux prunes et au noix servi sur pate au fromage de brebis
Lendensteak, dazu gefullte Pflaumen mit Nlssen, serviert auf Nudeln mit Schafkase

Borjuérem bodzamartasban cukkini pogacsan 3100
Légli Chardonnay
Veal medallions in elderberry sauce, served on courgette scone
Médaillons de veau en sauce de sureau, servi sur galettes de courgette
Kalbsmedaillon mit Holundersauce, serviert auf einer Zucchini-Pogatsche



Sziciliai zold salata

Sicilian green salad
Salade verte de Sicile
Gruner Salat nach sizilianischer Art

Cézarsalata piritott csirkével vagy rakkal

Caesar salad with sautéed chicken or shrimp
Salade César aux petits morceaux de poulet sauté ou aux crevettes
Casarsalat mit geréstetem Huhnchenfleisch oder Krabben

Trio, nagy salatastal

Large Trio salad plate
Grand plat de salade Trio
GroBer Trio Salatteller

lllatos salata dijoni mustarontettel

Aromatic salad with Dijon mustard dressing
Salade aux épices et dressing a la moutarde de Dijon
Aromatischer Salat mit DijonsenfsoBe

Rucola salata tonhallal

Rucola salad with tuna
Salade de rucola au thon
Ruccola-Salat mit Thunfisch

Gorogsalata

Greek salad
Salade grecque
Griechischer Salat

900
Konydri Chardonnay

1800
Nyakas Sauvignon Blanc

2200
Jdsdi Csopaki Rizling

1900

Szeremley Szemelt Rizling

1900
Diizsi Kékfrankos Rosé

900
Gellavilla Olaszrizling



Mandulakrém mézes barackkal és vaniliafagylalttal

Degenfeld 5 Puttonyos Aszi
Almond cream with honey peach and vanilla ice cream
Créme d'amande aux péches et au miel accompagnée de creme glacée a la vanille
Mandelcreme mit Honigmarillen und Vanilleeis

Tokaji esszenciaval izesitett turéspite
Vayi Cuvée
Cottage cheese pie flavoured with Tokaj essence
Gateau au fromage et a I'essence de vin de Tokaj
Quarkkuchen mit Tokajer Essenz

Mogyorés keseri csokoladékrém rumos meggyel
Gere Cabernet Sauvignon Barrique
Bitter chocolate and hazelnut cream with rum-flavoured sour cherry
Creme de chocolat noir aux noisettes et griottes au rhum
Bitterschokoladenmousse mit Nussen und Rumkirschen

Marcipanos bundas alma
Vayi Cuvée
Apple with marzipan, fried in coat
Beignet aux pommes et a la pate d’amande
Apfel im Schlafrock mit Marzipan

950

850

850

950
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